SONKATORTA

HOZZAVALOK 6-8 SZEMELYRE

1. 40 dkg liszt

2. 25 dkg vaj,

3. J3tojas

4. soO
ELKESZITES

1. A megszitalt lisztbe tegylink egy kaveéskanalnyr 1 sot, majd morzsoljunk hozza 20 dkg
vajat. Adjuk hozza a tojast, €s gyurjuk O0ssze hideg kézzel (ha szikséges, oblitsuk le
kezunket hideg vizzel, majd toroljuk szarazra). Addig gyurjuk, amig sima tésztat kapunk,
alakitsuk cipo formajura és tegyuk a huitdszekrénybe.

2. A huslet fuszerezzik reszelt szerecsendioval, oreganoval vagy majorannaval, ¢s fedo alatt
fozzik 10 percig. Szeleteljik fel a gombat ¢€s locsoljuk meg keves citromlevel. A
zellerszarakat vagjuk félcentis darabokra. Dobjuk be a zellerdarabokat ¢és a
gombaszeleteket a huslébe, amint felforrt, vegyiik le a tlizrdl, €s tegyiik félre.

3. Egy labosban 3 dkg vajon fonnyasszuk meg az aprora vagott hagymat €s az 0sszenyomott
fokhagymat. Adjunk hozza 3 dkg lisztet, ¢s lassu tizon, fakanallal allandoan kevergetve
készitsiink beldle rantast. Ontsiik fel 2,5 dl hislevessel, és folvamatos keverés kozben
addig t0zzuk, amig surll szoszt kapunk.

Tegyuk a tolteleket a tesztara. A tojassargajat keverjik jol Ossze egy kanalnyi hideg
vizzel. Hajtsuk ra a tésztat korbe, €s kenjiik meg tojassal. Rendezzik el a tésztacsikokat
racsszeruen, ¢€s ragasszuk Ossze tojassal a csikok végeit €s a tésztalap szelet. A maradek
tojassargajaval kenjuk be a csikokat. Az elomelegitett stitoben 30 percig suissuk. Talalas elott
par percig hagyjuk hiilna.

ITALAJANLAT
Szelid savakkal rendelkezd, simogatd vorosbor,
peldaul leller Merlot

FIGYELEM! A SONKATORTA TETEJEN LEVO RACSOKAT
DERELYESZAGGATOVAL IS KIALAKITHATJUK, IGY SZEP, CAKKOS LESZ A
CSIKOK SZELE
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